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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnss MHCTPYKUMK y Bac He
BO3HUKHET 3aTpyOHEHUI MO 06CNYKNBAHMIO MITUTbI.

MnuTa, Npu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
crieymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauumn nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrefjoBaHNE U3NOXEHHBIM B HEW yKasaHWAM MpedoTBpaTUT HemnpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B Nerko AocTynHoMm MecTe. Bo umsbexaHue
HecYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMOo nocrefoBaTeNbHO cobMnoaaTh NOMOXKEHUST UHCTPYKLUN
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MmTOoN NONb30BaTHCS TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

M3roToBuTenb octaBnsaeTt 3a cobori NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTpoOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTU

® Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHve Harpesaetcs. CnegyeT cobnogaTb OCTOPOXHOCTb, He
npuKacaTbCs K ropsivnMM YacTsiM BHYTPY SYXOBKU.

® Ocoboe BHUMaHVe crniedyet obpaTnTb Ha AeTeln OKOMo NAnThbI.

Mpsimoi kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAMTOM rpPo3nT oXorom!

® Heobxoammo cneauTb, YTOObI Menkoe KyXxoHHOe 06opyaoBaHMe 1 NpoBOAa He COomnpuKa-
canvcb C HarpeTon QyXOBKOW N BApOYHON MOBEPXHOCTbLIO, MOCKOMNbKY M3onsaumusi aToro obo-
PYOOBaHMA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

® Henb3s ocTaBnsATe NNMTY 6€3 NpUcMOoTpa BO BpeMmsi xapeHusi. Macna v Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNEeACTBME BbIKUNAHWUA UMW HAarpeBaHus.

® He gonyckaTb 3arps3HeHVs1 BApOYHOW MOBEPXHOCTU U 3anvBaHUSA €€ XWUAKOCTbIo Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbIi CBOMM BO34EeNCTBMEM MOXET NOBPeanTb
Kepammnyeckoe MokpbITue. Bo3HukatoLwme 3arpsasHeHns yaansaTe HEeMeAIeHHo.

@ 3anpeLlaeTcs CTaBWUTb Ha HarpeTble 30HbI MOCYAY C MOKPbIM AHOM, 3TO MOXET NPUBECTU
K MOSIBMEHMWIO Ha NaHenu HeCMbIBaeMbIX NSATEH.

® //Icnonb3oBaTh TOMbKO PEKOMEHAO0BAHHYI0 N3roTOBUTENEM NOCYAY, KaK NpeAHasHaueHHyo
Ans ynotpebneHnsi ¢ kepammnyeckomn NanTon.

® Ecnun NoBepXHOCTb NaHenu TpecHyna, BbIKMIOYNTb NAUTY, YTOObI NCKNIOYNTL BO3MOXHOCTb
yAapa TOKOM.

® He BKoYaTh BAPOYHYIO NaHenb 6e3 NocTaBneHHoW Nocyabl.

® 3anpeLlyaercsa ncnonb3oBaTb NOCYAY C OCTPbIMU KpasiMu, KOTOPbIe MOTYT NMOBPEAUTb Ke-
pammnyeckyto naHesb.

® Henb3a CMOTPeTb Ha pasorpesaroLLyecs (He 3aKpbITble MOCYA0M) KOH(POPOUHbIE 30HbI.

® He criegyeT cTaBuUTb Ha OTKPbITYIO ABEpLlY AyXOBKV nocydy BecoM bonee 15 kr, Ha Bapoy-
HY0 NOBEPXHOCTb — Bonee 25 kr.

® He ucnonb3oBaTh rpybble YMCTALME CPEeACTBa UMM OCTPble NPeaMETbl AN YUCTKN CTe-
KON ABepLibl, OHX MOTYT fnouapanaTtb NOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIEHWIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3sa CcTaBuTb ropsAYyto nocyay v vHble Belm (bonee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HAeMble MaTepuarnbl B ALWMK LLKada.

® Henb3a MOMb30BaTbCA TEXHUYECKN HEUCMpPaBHOW NAMTON. Bce M3bsHbI AOMKHBI yCTpa-
HATbCS TOMBKO KBANM(ULMPOBaHHBLIM MEPCOHANoM.

® B nobom criyyae TEXHUYECKON HeUCNPaBHOCTU, HEMEASIEHHO OTKIOYMTL SreKTponuTa-
HWe NAWTbl 1 COOBLMTL O HEOBXOANMOCTU PEMOHTA.

® HeyKOCHUTENbHO CrefoBaTh yKa3aHWsAM W PyKOBOACTBAM AaHHOW MHCTpyKuun. He nog-
nycKkaTb K 9KCnnyaTaumm nuu, He 03HaKOMITEHHbIX C ee CodepXaHneM.

® [1n5 YNCTKV NAUTbI HEMb3S UCMOMb30BaTb 06OPYAOBaHNE NAPOBON OYUCTKM.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyt0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmx
NpOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[06UTbLCA HanmMy4yLWMX pe3ynsTaToB:

——

®[lpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN MoCyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonm ¢ nnockum v TONCTbIM OHULLEM
MO3BONSIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmmn. Hy>kHo NOMHUTBL O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criy4yae notpebneHne sHeprum Bos-
pactaet B4eTBepO!

®[logbop nocyabl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHON NINTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHWULL,
KacTptornb.

3arpssHeHns npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLUas rpsa3b MOXHO yaa-
NWTb TONBbKO CPEeACcTBamMU, B CBOK O4epefb
NMPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPY>XKatoLLEen cpeae.

®/136eraTb U3NULLIHEro «NOAMMsAbIBAHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHNE U UCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. ATuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO AN Npu-
roToBneHuns 6onbLIoro oobema nuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOOHEN MPUrOTOBUTb
B KacTporie Ha BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/cnonb3oBaHne OCTaTO4MHOro Tenna ay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButca Oonee 40
MUWHYT OTKIOYUTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT 0
KOHLIa NPUroTOBMEHUSI.

BHumaHue! Ecnun wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOpPOTKOE BPEMS.

©® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble yNMoTHUTENW ABepLbl Ay-
XOBKY CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpsis-
HEHWS1 Ha YMNOTHUTENSIX CNEAYET YCTPaHsTb
cpasy.

®He pacnonarante nauTy BOGNM3KM XOno-
ONINBHUKOB/MOPO3UIbHBLIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTIN Bo3pacTaeT notpedne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACIMNAKOBKA

Y

Ons TpPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuarbl, Cnonb3oBaHHbIe AN U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepaboTtke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEeCcce pacnakoBKN Hernb3si
nognyckatb Aeten

U3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarnbHble OTX0Abl,
ero criegyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cVva v nepepaboTku anekTpuye-
CKVMX W 3NEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHMOPMKMPYET 3HAK, PaCMNONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTe-
pvanoB Unv MHOM OpPMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawoulen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLIEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

11
12
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Pyuka peaynsmopa memnepamypbl OyX08Ku

2 Py4ka eblbopa ¢byHKUyuU QyXo8KU

3,4, 5, 6 Pyyku ynpaeneHusi KOHbopKkamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopezynsmopa KpacHasi
8 KoHmponbHasi namna pabomel naumabl xenmasi

9 KpenneHue dsepubi dyxoeKu

10 Awux

11 KoHgopku Kepamudeckou naHenu

12 Talimep*

*ANSA onpefeneHHbIX Mogenen



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NNnTbI - NepeYeHb:

Pewemka dns gpuns ModdoH Onst KapKu loddoH 0nis ebineyku™
(pewemka Ons cywKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

® KyxOoHHOE noMeLleHne OOMKHO ObITb Cy-
XM 1 MpPOBETpMBAEMbIM, MMETb WUCMNpaB-
HYI0 BEHTUMSALMIO, @ PacnonoXeHne nnuTbl
JomkHO obecrneunBaTb CBOOOAHBIN AOCTYN
KO BCEM areMeHTaM yrnpaBneHus.

® [InuTa C¢ OOHOM CTOPOHbI MOXET cocen-
CTBOBaTb C BbICOKMM NPeaMETOM WUnu CTe-
Hon. ®ypHUTypa AnNsS BCTPOWKM [OIMKHA
UMeTb OBNULIOBKY 1 KNew Ansi ee Npucoeau-
HEeHUs O0mKeH obnagaTb TEPMOCTONKOCTbIO
100°C. HecobniogeHve 3TOro ycnoBusi Mo-
XKET NpMBECTU K AedopmaLv NOBEPXHOCTH
NN obnNULOBKN.

® [InuTa ycTaHaBnuMBaeTCA Ha TBEPAOM U
poOBHOM nony (He ycTaHaBnuBaTb Ha Moa-
cTaBke).

® BLITSXKM criegyeT MOHTMpPOBaTb B COOT-
BETCTBUM C 3IKCMIyaTauMOHHBIMU UHCTPYK-
LUMSIMUA.

® [lepen HayanoM KCMNONb30BaHUA MAUTY
Haf0 BbIPOBHATbL, YTO MMeeT ocoboe 3Ha-
YyeHne ansa pacnpeneneHua XXnpa Ha CKoBO-
poake.

[ns aToro npegHasHayeHbl perynupyembie
HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKpbIBaeTcd no-
cre BbleMKu Awmka. [ijnanasoH perynmpos-
Kn +/- 5 Mmm.



MOHTAX

MopgknoyeHne NNNUTbI K AneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopkntoveHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATb KBaNMMULUMPOBAHHBIV CMELManucT Mo MOHTaxy C COOT-
BETCTBYIOLLMM [OMyCKOM. 3anpeLlaeTcs CaMOBOIbHO NPOU3BOAUTL NEPEHACTPONKY UM U3MEHEHUS B
3MEeKTPONPOBOAKE.

YkasaHus ons cneuyanvcTta no MOHTaxy.

[Mnuta paccuutaHa Ha NUTaHue nepemeHHbIM TpexdasHbim Tokom (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX anemeHToB cocTtasnsaeT 230 B. NepekniodeHre NnTbl ANS MUTaHUS OAHO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBnsieTcs yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu noaktoyYeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararLencs CXeMOon COeaUHEHNIA.

Cxema coegnHeHU HaxXoaUTCS PSAOM C pacnpeaenuTenbHbIM LMTKOM NAnTbl. [JoCcTyn K LMTKY BO3MO-
XEH Mocrne CHATUS KOXyXa, OTBUHTUB KPenneHus oTBepTKor. HyXHO NMOMHWUTBL O npaBuiibHOM Bblbope
COoeaVHUTENbHOro kabens, yYnTbiBaTh TUM NOACOEAMHEHNS N HOMUHAMbHYIO MOLLHOCTb NnuThbl. Coeau-
HUTENbHBIA Kabenb crneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

BHyMaHwe!

CneayeTt NOMHUTb O MOAKITIOYEHUN HYNMEBOW LIEMU K 3aXNMy Ha pacnpeaenvTenibHOM LMTke, 0bo3Ha-
YEHHOro CMMBOIOM (&) («3a3emneHre»). SNeKTPoNpoBoAKa, NUTaroLWwas NuTy, AOMHKHA UMETb BbIKIHO-
yaTenb 3aLWThl, MO3BONSAOLLMI NPepBaTh NoAady Toka Npy BO3HUKHOBEHWUM aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsiHVE MexXay paboyrMm KOHTaKTaMu BbIKIOYaTeNs 3alumThl AOSKHO COCTaBNATb MUHUMYM 3 MM.
Cnocob NoakmoYeHns, OTIMYAIOLLMIACA OT MOKAa3aHHOIO Ha Cxeme, MOXET NMPUBECTU K MOMOMKe Mnu-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX NOAKNIOYEHUN
BHumanune! HanpsbkeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B)

PekomeHngyembin Tmn
coeVHNTENBHOro

oS
. @
BHvmMaHwue! B ntobom coegmHeHnn 3alnTHbIV NPOBOA, AOMKEH ObITb O
CO€NHEH C KOHTaKTOM @ («3a3emneHue») PE g
1| B cetn 230 V oaHodhasHoe /6—6—6
NnoaKnyeHne ¢ HyneebIM NpoBoaoM, | TN~ t HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBA€T KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5 3awmTa Ha @(«waemnewe»). PE/8N/'O_O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/(o ;/'O_O
NOAKMIOYEHNE C HelTpanbio, MOCT 2N~ L L.
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3a3emneHue») E/O/'O_O
Pl N
3| Cetb 400/230 V Tpexdhastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, Lyfol_g/fo/,o
nposoga assl 1, 2 1 3, HelTpanb 3N~ L3 HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBop 3alLUMTLI Ha @ 5/8 5 a
(«3a3emneHune») I3 N/,O—O

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

nepen nepBbIM BKMOYEeHUEM Kamepy AYXOBKW HY)XXHO MbITb UCKITHO4YUN-
NANTLI TenbHO Tension BoAon ¢ gob6aBrieHuem

HebGOonbLIOro KonuyecTsa XuUAKoCTU AnsA
MbITbS NOCyAbl.
@ yOanvTb YacTu yNakoBKuU,
@ aKkKypaTHO (MEeANEHHO) yaanuTb STUKETKU
C ABEPOK OYXOBKM,
@ 0cBOOOANTL ALLMK, OYUCTUTL Kamepy Oy-
XOBK/ OT 3aBOACKUX CPELCTB KOHCepBa-
unu,
@ BbIHYTb COOEPXKMMOE AYXOBKU U NMPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBrneHnem Xunoko-
CTM ON18 MbITbS NOCYAbI,
@ BKMHYUTL BEHTUMALMIO B MOMELLEHUU
U OTKPbITb OKHO,
@ nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeueHue 30
MUWHYT), YOanuTb 3arpsi3HEeHVs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHue!

B nnutax, 060pynoBaHHbIX 3NEeKTPOH-
HbIM TaMepPOM , NOCHE NOAKMHHEHNS
K ceTn gucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>HO yCcTaHOBUTb Tekyllee
Bpemsl TanmMepa (CM. UHCTPYKLUIO
aKcnnyatauuv Taimepa).

Ecnun Tekyuwee Bpemsi He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTtaTb He
Oyner.

@ BbINOMHATL paboThl ¢ cobnogeHem npa-
BMN 6e3onacHocCTu.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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SKCIITYATALUA

YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKOW naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO NogobpaHHasa nocyda AOMKHa UMETb BENMUYMHY U hopMy NpubnmnamMTensbHO
COOTBETCTBYIOLLUI MOBEPXHOCTM UCMONb3yeEMON KOHGOPKW. s nocyabl TMNa «rycaTHULa»
npuMeHseTcsa cneuuanbHas oBarnbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
mcnonb3oBatb Nocyay ¢ 0ONbLINM MKW BbIMYKMbIM AHOM. HY)XHO MOMHUTL, 4TO mocyaa
[OOIMKHa MMETb TLaTeNbHO NoAo6paHHyo KpbILKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb nocyay
C TONCTbIM NNTbIM OHOM. 3arpsi3HeHHble MOBEPXHOCTM KOHGOPOK 1 NOCyAbl NPensiTCTBYOT
TennoobmeHy.

= \%( A =

d P

=N 7 s
HenpaBUNbLHO npaBuiibHO HenpasBurbLHO
MonGop MowHOCTK HarpeBaHusA

KoHopK/ MMEIOT pasninyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynunposarts,
noBopaynBasi py4ky Brnpaso U BMeBO.

| ]
e M/H. Mopgorpes

1 TyweHne oBoLlen, MeaneHHas Bapka

)

e Bapka cynos, 60nbLU0ro KonMyecTsa eabl

2 MegneHHas xapka

)

e [purotoBneHne Ha rpune mMsca, pbidbl

N

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, bbICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune
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SKCIITYATALUA

BaxHo!

Paspewaetcsa Bknto4YeHne KOHMOPKN
NOBOPOTOM PpYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MPOTUBOMONOXHOM
HanpaBNneHWN MOXET NOBPEAUTDb
BblKNtoyaTens.*

N

B grnanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3" pyykun paboTtaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO NITaBHO
perynmpoBaTb KONM4eCcTBO NOAaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbIN nepeBoq pyyku
B nonoxexue -CO («rycaTHMLa»), BKIOYaeT
BHellHee none. C 3TOro MOMEHTa MOXHO
NnnaBHO perynupoBaTb KONMYECTBO Tenna
obonx HarpeBaTenbHbIX NONen (BHELWHee
N BHYTPEHHEE) MOCKOSbKY BHYTPEHHUN
nepekntoyaTenb BbIKMIOYUT 06a Nors TONbKo
nocre yCTaHOBKM NONOXeHUsT py4dkmn Ha 0.

*Onsi onpeaeneHHbix Mmogenem
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HaunHaeT CBETUTLCH COOTBETCTBYOLLEE
none. CBeyeHue ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4aiHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHUsl B HEM, elle MPUMeEPHO
5 — 10 MMH., cOXpaHAEeTCcsa HakoMnneHHas
3HEPrunsi, KOTOPY MOXHO MCMOMb30BaThb,
Hanpvmep, Ans nogorpesa U NoaaepXaHms
B TEMNJI0M COCTOSIHUW NPUrOTOBMEHHbIX Grtof,
He BKroYasi KOHOPKY.

J000oOoo00000000ouonn

Ykaszamernb Haepeea rnorsis



SKCIITYATALUA

®DyHKUWM OYXOBKU U ee oberyxuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ NpMHYAUTENbHON KOHBEK-
uMen (C KOHBEKUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBaTternem)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs Mpy MOMOLLMN
BEPXHETrO 1N HUXKHEro HarpeBaTenen nevkun n
KonbLeBoro Harpesartens. Pabota ayxoBku
ynpaBsnseTca npu noMoLwm pydku Bbibopa
pexvnma paboTbl OyXOBKM — YCTaHOBKa 3a-
KIlOYaeTCa B NOBOPOTE PYYKM B HYXHOE
NnorioXxeHwue,

a TaKKe Py4dKkn perynmpoBaHua TemMmnepartypbl
- YCTaHOBKa 3aKio4aeTCd B NOBOPOTE PYYKU
Ha Bbl6paHHoe 3Ha4YeHne TemMmnepartypbl

BbiknoueHne npon3BoauTCS YCTAaHOBKOW
ob6enx py4yek B nonoxexve , @ /,0".

BHumaHwue!

BknioyeHne HarpeBaHus (Harpesa-
TEens 1 T.N.) NpU BKIOMEHUN NGO
dPyHKLIMM Sy XOBKM NPOM3OMAET TOMBKO
nocre ycTaHOBKV TeMnepaTypsbl.
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Bo3moXxHble nonoxeHus PY4YKU BbIGOpa
pexunma pa601'b| AYXOBKM

» ABTOHOMHOE ocBeLleHue AYXOBKHU-

: YcTtaHoBkon PY4YKUM B 3TO NONOXeHne
Mbl BKI1lO4MaeM ocCBelleHne KamMepbl
OYXOBKW.

“

4

[}
BknioyeHa KOHBeKLUMA

I YcTtaHoBka PYy4kM B JaHHOE NoroXxe-

HWE NO3BOJIAET HarpeBaTb OYXOBKY

NPUHYOUTENbHO NPU NOMOLLN KOJb-

LieBOro Harpesarensa n KOHBekuuu, pacnono-

XXEeHHOro B LieHTpe 3a4Hen CTEHKMN OYXOBKW.

Mcnonb3oBaHune Takoro criocoba Harpesa-
HWSI NMO3BOMSIET PaBHOMEPHO pacnpenenuTb
TENNo BOKPYr MPOAYKTOB, HAXOASALIMXCA B
LyXOBKe.

I'Ipemmyu.l,eCTBa AaHHoro cnocoba Harpe-
BaHUA:

® YMeHblueHue BpeMeHU HarpeBaHus
OYXOBKW U UCKINIOYeHWe 3Tana ee npea-

BapuUTENbHOIo Harpesa,

B03MOXHOCTb BbinekaTb Ha ABYX paboumx
YPOBHSIX OOHOBPEMEHHO,

YMEHbLUEHME BbITEKAHUS XKUpa N COKOB
13 MSACHbIX Ontof, YTo ny4ylle coxpaHaeT
MX BKyCOBbl€ Ka4ecTBa

@® YMeHbLUEHNE 3arpsA3HEHMS KaMepbl ay-

XOBKM.
* BkntoyeHa KOHBEKLUSA U HUX-
HUI HarpeBaTenb
GEEEEEES B 570M MOMOXEHUU pydku Ay-
XOBKa BbINOMHAET TennoobmeH
npwv BKIMOYEHHOM HUXKHeM oborpesarere, YTo
NPUBOAUT K YCUIIEHHOMY HarpeBaHuto

6ntoga cHmay.
N\/\/\ Bknrw4vyeHbl KOHBeKLUA U
I rpunb
B sTOM nonoxeHun oyxoBka Bbl-
NonHAET PYHKLMIO Fpuns ¢
KoHBeKuunen. NpmumeHeHne aton
byHKUMM Ha NpaKTVKe MO3BOMSIET YCKOPUTL
npouecc obxapuBaHUs M yrny4llnUTb BKYCO-
Bble KadyecTBa bnoga.



SKCIITYATALUA

BHumaHwue!
Mpwn BbINONHEHWN onepauunun
«KOHBEKLUMSA» U YCTaHOBKE PYy4Ku
perynstopa TemnepaTtypbl B HyrieBoe
nonoxeHne paboTaeT TOMbKO BEHTU-
nsaTop. Takum 06pa3om MOXHO OXIax-
AaTb 6nogo unv Kamepy OyXOoBKW.
[AAANA BrnitoyeH rpuns
YCTaHOBMB PyyKy B 3TO MOMoXe-
HVWe, NPoM3BOAMM MoAXxapwusa-
Hve 6rtog TONbKO NPU BKIHOYEH-
HOM HarpeBaTerne neyku.

m YcuneHHbi rpunb (Mpuns 1
BEPXHUW HarpeBaTenb)
BkntoveHve yHKUMN «ycunex-
HbI TPUnb» MO3BOMSET MOAXa-
pvBaTh NPOAYKTbI NUTaHWSA NPY OQHOBPEMEH-
HO BKITIOYEHHOM BepXHeM HarpeBartene. O1a
YHKLMSA NO3BONSET NOMYYNTH NOBbILLEHHYO
TemnepaTypy B BepxHel yacTu paboyero
NMPOCTPaHCTBa AYXOBKW, YTO MPUBOAUT K
6onbluiemMy noapymsHuBaHuio bnioga, v no-
3BOMNSET rOTOBUTL B0nMbLUME MOPLUN.

BknioyeH BepxHUW HarpeBa-
Tenb

B 3TOM NONoXeHWn pyyku 4yxoB-
Ka HarpeBaeTCs NCKMYNTENBHO
BEPXHWUM Harpesartenem. Npu-
MEHSIETCH NpW JoXapyBaHUn
BEPXHEN YaCTW BbINEYKU.
BkntoyeH HMXKHUMWA HarpeBa-
Tenb

Mpv TakoM NONOXEHNW PYYKN Oy-
XOBKa rpeeTcsl TONbKO HKHUM
Harpesatenem. MNprmeHseTcs
npw nogXapvBaHUN CHUSY.

BkntoyeHbl BEpXHUIM U HXKHUN
HarpeBaTenu.

YcTaHoBKa py4ku B 9TO MOno-
XeHve no3BonsieT HarpesaTb
OYXOBKY OObIYHbLIM CMOCOGOM.

BkntoueHrne oyxOoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMNOYEK, XKENTon
1 KpacHon. [lopeHmne KOHTPOSIbHOM NammnoYkm
XKENToro LBeTa curHanuanpyet o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuas kpacHas nammnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE yCTaHOBMUIaCh
Hy)XHasa TemnepaTtypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLumm CoBETYIOT nomeLlats bnogo
B pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns kpacHasi namnodka OyaeT BkrovaTbes
1 BbIKIIOYATLCA (NoaaepkaHue Temnepartypbl
BHYTpY AyXx0Bku). XXentas KOHTponbHas
namrnoyka MOXeT TakKe ropeTb B MONIOKEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl YXOBKNY.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue OyXOBKU

B pyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLIEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMeln BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTb onepawmim:

@ Pyuky BbiOOpa pexxuma paboTbl JyXOBKM
YCTaHOBWTb B MOMNOXEHNE «KOHBEKUMS +
HWKHWIA HarpesaTenb» A

@® Pyuky perynupoBaHua TemnepaTtypsbl
ycTtaHoBuTb Ha 150°C,

@ [lyxoBka HarpeBaeTcs A0 TemnepaTtypbl
150°C (nnun oo yctaHoBneHHo Ha 6onee
HWU3KUI YPOBEHb), AOCTUXKEHMNE KOTOPON
CUTHanNMU3npyeTcs ropsien KpacHom
KOHTPONbLHOW NaMMnoYKon perynaropa
TemnepaTypbl,

@ Tenepb MOXHO CTaBUTb B AyXOBKY MOAHOC
C Nporom,

PyuKky Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb Ha BbIGPaHHbIN cnocob Ha-
rpesanus, (cMm. pasgen

[MpurotoBneHe B OyxOBKe — MpaKTn4eckue
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAZOH C NMPOTOM, HU
ApYyrue aneMeHTbl, He ABnfALmecs
yacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
dyHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM Tanimepe.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

O6xxapvBaHne NPoMCXOaMT B pe3yrsraTe Bo3-
OENCTBMA Ha NuLLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[nsi BKNIOYEHUS NEYKN HYXKHO:

@ YCTaHOBUTbL PY4Ky JYyXOBKM B MOMOXEHMWE,
0603Ha4YeHHOe CUMBOIOM «TPUIb» ,

@ Pasorpetb AyXOBKYy B TedeHue 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEPLIE OYXOBKM).

@ [NocTaBuTb B AYyXOBKY MOAHOC C NPOAYK-
Tamy NUTaHWSA Ha COOTBETCTBYHLLMA pabo-
4YniA YPOBEHb, @ B Criydae o06XapuBaHus Ha
BepTene - pacnornoXuTb HEMOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) NogdoH Ans cre-
KatoLLero xwpa,

@ O6xapvBaHWe crnegyeT OCyLLEeCTBNSATE Npn
3aKpbITOW ABEPLE LYXOBKM.

Ona dyHKUMN «TPUb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa pyHKLMN KKOHBEKLUA 1
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, OO-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He moanyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pUBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioveHne v BbIKMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B npoLecce nogxapuBaHusa MOXeT Nnpo-
N30ATN BpEMEHHas OCTaHOBKa ABuraTtens
UNU N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLLeHUs.
OTO He BNUSIET Ha BPEMS U Ka4ecTBO obxa-
pvBaHuS.

BHumaHue!

BepTten He vMeeT OTAENbHOM PyyKu
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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MpurotoBnenve britoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkn)

@ OMEeCTUTL MNKLLY Ha BEPTEN U 3aKPENUTL
npyY NOMOLLU BUFOK,

paMKy BepTerna pasMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHudy paboyem ypoBHe ,

KOHeL| BepTena BCTaBWTb B 3axBaT ABura-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTarnnmn4eckon 4yactu 3axeata
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MNOAHOC Ha caMbll HUXHUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKM,

Ob6xapuBaHue crnedyeT OCYLLECTBNATb
NPy 3aKpbITON ABepLe OyXOBKU.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nornb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOWM MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObI
BCE PYYKM HaxXoOWNMCb B MOJTOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPOM3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.

Kepamunueckasi naHenb

® [laHernb YNCTUTCS PErYNSIPHO, NMOCIE KaX-
[0ro ucnonb3oBaHus. o Mepe BO3MOXHO-
CTN peKomMeHAyeTCA MbITb nnnuTy Tennomn
BOAOW (Nocne TOro, Kak NoracHeT ykasaTtenb
HarpeBa nond). He cnepyet ponyckaTb
CUITIbHOTO 3arpsi3HEHUsI BapOYHOM MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnsa 1 HaKUMu.

® He crnepyeT NpYMEHSATb YnCTSLWmMe cpea-
CTBa C CUNbHbIM abpa3uBHbIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLKK, cogepxalume abpa-
3uBbl, abpasvBHble MacTbl, Nemsy, meTarn-
nuyeckne moyanku v T.n. OHu moryT no-
uapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHoCS
HenonpaBnMble MOBPEXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSITb «aKTuB-
Hble, ObICTPOUNCTALLMEY CPEACTBA.

® CunbHble 3arps3HEHUs Ha NaHenm MOX-
HO OTCKOONMUTbL cneumanbHbIM CKPeOKOM.
[Mpu 3TOM HYXHO crneguTb 3a TeMm, YTobbI He
NoBpPeANTb paMy KepamMU4eCKoW NaHenu.

5

S o

o

Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLLeHns koprnyca ckpeb-
Ka (gocTtatodHo ABwKeHusa nansua). Npu
npyMeHeHnn cobngaTb OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, 1 He Jony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekoMeHOyeTCsl NPYMEHEHUEe YUCTSALLUX
U MOKLLMX CPeacTB MSArkoro AelcTBus,
CXO[HOro Ha3HaueHusi, Hanpumep, BCSKOro
poAa KMOKOCTU 1 3MYNbCUN NS yaaneHus
xupa. Mpy OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEACTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TEeNnnyw Body C Ao-
GaBneHneM XMUOKOCTU ONst MbITbsi nocyabl
WU CPEeAcTB Ansl YUCTKU Hep)KaBeroLimx
paKoBUH.

[N MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKUM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasvBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHble
KaMHUW, Nemsy, MeTannmyeckme moyasnku u
T.N. MNNnUTbl ¢ HepXaBekLwWMMM NaHENAMU
HeobxoauMmo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyatauun. Ocoboe BHUMaHMe
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Krest
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAaarneHHoOW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHON NpY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4yyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnofib30BaHusI.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHON MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NpPUropaHumn.



OBCITYXUBAHUE U YXOO

[OyxoBka

@ [lyxoBKy crieyeT YNCTUTb NOCHe KaXKaoro
ncnonb3oBaHus. MNpu YNCTKe BKITKOYAETCS
OCBELUEHNe, YTO NO3BOMSET YNy4lnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
cTBa.

@ Kamepy OyXOBKN HAAMNEXUT MbITb TOMbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebornb-
LLIOrO KONMMYECTBA XUAKOCTU ANt MbITbsI
nocyasbl.

@® [lapoBas uMcTKa:
- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbI CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakan),
-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,
-PYYKy perynsiropa temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4dky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTernby,
-HarpeBaTb kamepy OyxoBku okoro 30
MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEPETb TPSANKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.
BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

@ [locne mMbITb Kamepbl OyXOBKU €€ cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTk1 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NMPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4eHUA BO3MOXHOCTMU MNO-
paxxeHUA 3NIeKTpn4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHOY€HO.

Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexve ,,@” /,0” , 1 BbIKNOYUTb

niTaHue,

BbiBEPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NlaMnoyKu,

BbITEPETb €ro Hacyxo.

BbiBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NaMMoYKy 13

rHesga, npu Heobxo4MMOCTU 3aMeHUTb

ee He HOBYH

— ramnoyka BbICOKOTEMMepaTypHasi
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpshxeHne 230

- MoLyHocTb 25 W -pe3bba E14.

N

—
Jlamnioyka Oyxoeku

BeepHyTb namnouky. O6paTtuTte BHUMA-
HU1e Ha NPaBUIbHYH YCTaHOBKY NTAaMOYKU
B KepaMuyeckoe rHesao.

BBepHyTb Kornak namMnoyky.



OBCINYXXWUBAHUE U YXOQO

CHATHe aBepLbl

Ona 6onee ynobHoro goctyna k kamepe
OYXOBKM N €e YUCTKU MOXHO CHSTb ABep-
uy. [ns 3TOro HyXHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npegoxpaHnTenb, HaxoAsWMNCs B neTne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, NPUNOOHATL U
BbIABVHYTb Bnepea. [ns ycTaHoBKku ABepLbl
B MAUTY NOBTOPWUTb AENCTBUSI B 0BpaTHOM
nocneposarensHocTu. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT obpaTuTb BHMMaHWe Ha NpaBWiibHOE
coBMellleHne YacTen netnu. Mocne ycra-
HOBKW ABepLibl AYXOBKUN HYXXHO 06513aTenbHO
onycTWUTb NpefoxpaHvTens. B npoTnBHOM
cny4vae, npu MonbiTKe 3aKpbITUS ABepLbl
MOryT ObITb NOBPEXAEHbI NETNN

CHsamb dsepuy
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CHATME BHYTPEHHEN pambl

[1ns 3TOro HY>KHO BbIBUHTUTL BUHT U BbIABU-
HYTb MNACTUKOBBIV (OMKCATOP, HAXOAALLMIACS
B Hanu4yHVKe B BEpXHeN YacTu aAsepubl. 3a-
TEM CHATb paMmy CO BTOPOro NpPeaoXpaHuTens
1 BblHYTb. [locne o4ncTkM BCTaBUTb pamy
1 3abnokuposaTb, 3aBUHTUB NpPeaoXpaHu-
Tenb.

CHsimue eHympeHHel pamsbl



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBku 060pyaoBaHbI NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbLIMY HaMNpaBnsALWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabILen OyXOBKU*.

MNUTLI UMEIDT HepXXaBetoLLe BblABUXHbIE
HanpaBsnawLwue BKNaabIlen, NpUKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHLIM HanpaenawLwyM. Ha-
npaensiowue cregyet BblHAMATb U MbITb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNPaBNAOLWUMM.
Mepen pasmelleHVeM Ha HUX NPOTUBHEWN
cnepnyet UX BbICYHYTb (€crnu AyxoBKka ropsi-
yasi, Hanpaenswowme creayeT BbICYHYTb,
3auennsas 3agHuii Kpai NOTUBHS 3@ YNopsbl,
HaxoAsLLMecs B NepefHeit 4acTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManuMpoBaHHbIM NPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbix Mmogenem

Mepuopnyeckuin ocMmoTp
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MNMoMumo gencTBuin, HeobxoanMbIX ANs
nogaepXXaHusa nanTbl B YMCTOTE, Cre-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3NIeMEHTOB yNpaBreHus U pa-
6oumnx rpynn nnutbl. MNMocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeOOXOAMMOCTU NMPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWNX U3 CTpos AeTanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTLCS COOTBETCTBYHOLLMM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WK MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMNHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoW cuTyauumn cnegyer:
BbIkntounTb paboune y3nbl NAnThbI
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NONb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, YeM ob6paLLaTbCs B CEPBUCHbBIN LEHTP, NPOCMOTpUTE TabnuLy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTb NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen TaMmepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpsixeHne

YcTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMsI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa WUNu

neperopena

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuTbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PeKOMeH}J,yeTCﬂ BbiNeKkaTb NUPOrM Ha NOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnTbl,

BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B hopMax M Ha NOALOHAaX NPOMbILLIEHHOrO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOoAAOHDI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMAa npurotoBneHus,

He pekomeHayeTcs MpUMeHSTb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTsLlen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIA U HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4nx pexmmos, nepean npuroTtoBreHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrN N3 OyXOBKW, HY>KHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NnOMoOLLKX Nnano4kun (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B yXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUSA,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOSb30BaHNEM (OYHKLUN Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[MapameTpbl BbINeYKkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CnpaBO4Hble, N MOTYT
MEeHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMbITOM N BKyCaMy,

Ecnu cBedeHWsi B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYUMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HaLUUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[°C] [*C]

Bbineuka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
PpyKTOBLIV MUPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBasi 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamu (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpykTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 1A: MNMuporn
®dyHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI M HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBekuus) A

BUA BbINEYKX TEMIMEPATYPA BPEMSA BbINYEKU
[°C] ( MuH]

Bbineuyka B dhopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOcax U3 OCHACTKU NNUTbI

Mupor apoxokesown 150 40-45
Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45
Jlenewika ¢ ppykramm 150 40-55
Buckeut 150 30-40

MopxxapuBaHue Msca

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbLLE,
peKoOMeHAyeTCs rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na nNpurotoBneHUs pekoMeHOyeTCsl NMPUMEHSITb KaponpoYHylo Mocyay, C
pyykamu, He NoadaloLLIMMUCS BO3AECTBUIO BbICOKOW TeMnepaTyphbl,

[Mpy NpUroToBREHMM NULLM Ha peLLETKE UK BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XXHO pa3MeCTUTb NogaoH C HebonbLUMM KONMYEeCTBOM BOAbI,

MUHUMYM oauH pas, Ha aTane MoMyroTOBHOCTU, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Apyryro CTOPOHY, B MPOLIECce BbINeYky BpeMs OT BPEMEHM NonMBaTb MACO
BbIAENSALLMMCSA COKOM UMW ropsivert ConeHorn Boaor, NonmneaTk MACO XONOAHOM
BOJOW HE peKOMeHayeTcs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: NMpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN M HWKHUWA HarpeBaTenu
TepmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnn comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
CoyHbIN 3 250 15-25
Pa3sorpetasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpuMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4eHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyvyae
ecnu nopuums 6orbLue, Ha KAXAbIM CNeAyLWUA KUNnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuUTb elle
30 - 40 MUHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM Msico nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roToBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUTOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) )

MSACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoene-
HUA
LbinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABIMUUA 4: Npunb

DYHKLNN OYXOBKK: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpemsi [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CswuHom 60k 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LLIHULENb 3 250 10-12 6-8
Wawnblk 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensuun budputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
Arnaynin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe cune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - MNPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIUUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN OyXOBKMU: YcuneHHbI rpunb+KoHBeKUUs N):“ ' ' i ' .
YPOBEHb Temnepartypa
MSiCO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHU3y
CBWHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepesBopaynBaTtb MSCO M NONMBaTbL COYCOM UMW FrOpsiYel CONEHOM
BOJOMN.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3Me-
HATbCHA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHaPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsikeHue:
HoMuHanbHas MOLLIHOCTb:

Pa3mepbl MANTBI (WWPVHA / FIYBUHA / BBICOTA)
MonesHbIn 06bem OyxoBKU*®
OHepreTuyeckas kareropus

Bec

230V/400V~50 'y,
makc. 10,1 kBT
60/60/85cm

53 -58 nutpos

Ha 9TUKeTKe

OK. 47 kr

CootsetcTByeT HopmatmeaMm EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304

ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKU — yKa3aH
B TEXHWYECKOW XapaKTepucTuke n Ha ITUKETKe

3HepreTn4eckon aHEeKTUBHOCTH.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

® Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

® Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

® Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu este
de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

® Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

® Nu lasati plita sa se murdareasca si evitati ca lichidele sa curga pe suprafata acesteia.
Zaharul reactioneaza cu suprafata ceramica a plitei si poate provoca avarii ireparabile. Orice
depunere trebuie sa fie curatata imediat.

® Nu asezati pe zonele de preparare incalzite recipiente cu baza umeda, deoarece pot pro-
voca avarii ireparabile plitei (pete ce nu mai pot fi indepartate).

@ Utilizati doar recipiente specificate de producator sau care sunt create pentru a fi utilizate
pe plitele ceramice.

® Daca apar zgarieturi sau crapaturi pe suprafata plitei, opriti utilizarea plitei si apelati la un
centru de service autorizat.

@® Nu porniti plita daca nu ati asezat un recipient pe aceasta.

® Nu utilizati recipiente cu margini ascutite, deoarece puteti avaria plita.

® Nu priviti direct in zonele de preparare cu halogen (daca nu sunt acoperite de un recipient)
atunci cand acestea se incalzesc.

® Nu asezati recipiente mai grele de 15 kg pe usa deschisa a cuptoruluui si recipiente mai
grele de 25 kg pe plita.

® Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, deoa-
rece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

® Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare cu
energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

® In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi reparat.
® Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

® Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-
un mod responsabil nu
numai ca economisiti bani,
ci veti proteja si mediul in-
conjurator. Cum puteti face
acest lucru:

B

o Utilizati recipiente potrivite.

Recipientele cu baza plata, groasa, pot
economisi pana la 1/3 din energia electrica.
Acoperiti recipientele daca este posibil, alt-
fel veti economisi energie de 4 ori mai mult.

® Potriviti marimea recipientului cu su-
prafata zonei de preparare.

Recipientul nu trebuie sa fie mai mic decat
zona de preparare.

® Asigurati-va de faptul ca zona de pre-
parare si baza recipientului sunt curate.
Murdaria impiedica transferul de caldura iar
resturile arse pot fi indepartate cu ajutorul
unor produse ce afecteaza mediul inconju-
rator.

® Nu descoperiti recipientele prea des.
Nu deschideti usa cuptorului decat atunci
cand este nevoie.

®Opriti cuptorul la timp si utilizati caldu-
ra remanenta.

®Atunci cand preparati alimente un timp
indelungat, opriti zonele de preparare cu 5
pana la 10 minute inainte de incheierea pro-
cesului de preparare al alimentelor. Se va
economisi pana la 20% energie.

o Utilizati cuptorul atunci cand preparati
cantitati mai mari de alimente.

Carnea de pana la un kilogram poate fi pre-
parata mai economic intr-un recipient pe
plita
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® Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
Daca timpul de preparare este mai mare de
40 de minute, opriti cuptorul cu 10 minute
inainte de a incheia.

®Important!

Atunci cand utilizati un cronometru, setati
timpi de preparare mai scurti in functie de
alimentele preparate.

®Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce ati
inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului este
inchisa.

Nu instalati aragazul in apropierea frigideru-
lui / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi ne-
cesar acest lucru.



DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

11
12
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6 Butoane pentru controlul zonelor de preparare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Plita ceramica

12 Programator electronic*

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI

*optional
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INSTALARE

Instalarea aragazului

®In bucatarie nu trebuie sa existe umezeala
si trebuie sa fie bine aerisita.

® Incaperea trebuie sa fie echipata cu un
sistem de ventilatie pentru a evacua fumul
produs. Acest sistem poate fi compus dintr-
un ventilator sau o hota. Hota trebuie sa fie
instalata in functie de instructiunile produca-
torului. Aparatul trebuie sa fie instalat in asa
fel incat sa fie accesibile toate elementele
de control.

® Invelisul sau furnirul utilizat trebuie sa fie
aplicat cu un adeziv termorezistent (100°C).
Acest lucru va preveni deformarea suprafe-
tei sau detasarea invelisului. Daca nu sunte-
ti siguri de rezistenta mobilei, lasati un spa-
tiu de aproximativ 2 cm in jurul aparatului.
Peretele din spatele aparatului trebuie sa
fie rezistent la temperaturi ridicate. In timpul
utilizarii, partea din spate a aparatului se in-
calzeste la aproximativ 50°C peste tempera-
tura ambientala.

® Aragazul trebuie sa fie instalat pe o podea
dura, uniforma (nu il asezati pe un suport).

® Inainte de a utiliza aragazul, acesta tre-
buie sa fie asezat la nivel, lucru important
pentru distribuirea uniforma a grasimii in ti-
gaie. Ajustati picioarele aragazului dupa ce
ati indepartat sertarul. Distanta de ajustare
este de -/+ 5 mm.
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INSTALARE

Conexiuni electrice

Conexiuni electrice
Conexiunile electrice trebuie sa fie realizate doar de o persoana calificata sau de personalul unui centru
de service autorizat. Nu realizati modificari ale sistemului de alimentare cu energie electrica.

Recomandari

Aragazul a fost produs pentru a functiona la un curent alternativ trifazic (400V 3N~50 Hz). Voltajul
este de 230V. Adaptarea aragazului la un curent monofazic este posibila prin realizarea in caseta de
conectare a modificarilor prezentate in tabelul de mai jos. Diagrama se afla si pe capacul casetei de
conectare. Tineti minte faptul ca firele de conectare trebuie sa corespunda tipului de conectare si puterii
aragazului.

Mentiune!

Trebuie de luat in consideratie necesitatea de conectare a lantului de protectie la contactul placii, ce se
indica prin simbolul semn @ . Firele electrice trebuie sa fie protejate in modul corespunzator si sa
aiba adaugator un intrerupator, ce va permite deconectarea de la retea in situatii exceptionale.

Pina la conectarea instalatiei la reteaua electrica, trebuie de luat cunostinta cu informatia indicata pe
panoul din uzina si schema de conectare

Mentiune!
Electricul este oblicat sa elibereze utilizatorului “cererea de conectare a instalatiei la reteaua electrica” (ane-
xa la talonul de garantie). Conectarea instalatiei prin alte metode, poate duce la defectarea acesteia.

DIAGRAMA DE CONECTARE
Atentie! Voltaj al elementelor de preparare 230V )
=
o O
S 8
5 8
T c
[=3e]
© O
E o
S
) . _— X ) i o
Atentie! In cazul unei conectari, firul de siguranta trebuie sa fie conec- oo
tat la terminalul () PE =8
1 2 3
1| Pentru conexiunea monofazica cu /O—O—O
impamanare de 230V, puntile conec- | 1N~ o HO5VV-F3G4
teaza terminalele 1 — 2 — 3 si termi- 5 a
nalele 4 — 5, firul de siguranta la @ Pv,gN/,O—O
. . . . 1 2 3
2| Pentru conexiunea bifazica cu impa- 1/'C)
mantare de 400/230V, puntile conec- | 2N~ L 27
teaza terminalele 2 — 3 si terminalele ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
4 - 5, firul de siguranta la
9 @ Pg/c?\‘/'o_o
3| Pentru conexiunea trifazica cu 1 2 3
impamantare de 400/230V, puntile Ll/fol_Vfog/,O
conecteaza terminalele 4 — 5, fazele | 3N~ 5 HO5VV-F5G1,5
in succesiune 1, 2 si 3 impamantare = 2
la 4 -5, firul de siguranta la @ . p O
L1=R,L2=S,L3 =T, N = terminal impamantare, PE = terminal fir de siguranta
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UTILIZARE

Inainte de prima utilizare

@® Indepartati ambalajul, goliti sertarul, cu-
ratati interiorul cuptorului si plita.

@® Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului.

@ Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

@ Porniti ventilatorul sau deschideti o ferea-
stra.

@ Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie.

@® Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu progr-
amator electronic*, timpul “0.00” va in-
cepe sa clipeasca pe afisaj, deasupra
conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional



UTILIZARE

Controlarea zonelor de preparare de pe plita ceramica
Alegerea recipientelor

Alegeti un recipient cu diametrul bazei cel putin la fel de mare ca si zona de preparare.
Pentru friptura exista o zona speciala de 170 x 265. Nu utilizati recipiente cu baza concava
sau convexa. Tineti minte intotdeauna sa acoperiti recipientele cu capac. Va recomandam
sa utilizati recipiente cu baza groasa, uniforma.

In cazul in care zonele de preparare sau recipientele sunt murdare, este imposibil sa va
folositi de toata caldura.

= \%( A =

d P

N 7 7
GRESIT CORECT GRESIT

Selectarea nivelului de caldura

Zonele de preparare au diferite niveluri de caldura. Nivelul poate fi ajustat treptat, prin

rotirea butonului corespunzator catre dreapta sau catre stanga. Semnele de pe marginea
butonului indica diferite niveluri atinse de zonele de preparare.

o MIN. Incalzire

1 Preparare lenta, fierbere inabusita a legumelor

)

e Supe, recipiente mai mari
2 Frigere lenta

e Gratar, peste

)

N

3 MAX Incalzire rapida, preparare rapida, frigere

0 Oprire
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UTILIZARE

Comutarea pe zona de preparare mai mare

Important!Porniti doar o zona de preparare
cu ajutorul butonului rotindu-I in sensul acelor
de ceasornic. Daca rotiti butonul in celalalt
sens in puteti avaria.

==

N

Cu ajutorul setarilor ,0 ¢ 1«2 « 3” butonul
actioneaza zona de preparare interna si este
posibil sa controlati usor cantitatea de caldura
transferata recipientului. Rotirea butonului
temporar in pozitia marcata cu Bknoyaet
BHelwHee none (O va face ca zona de pre-
parare externa sa fie pornita. Din acel punct,
puteti controla usor cantitatea de caldura
transferata recipientului de ambele zone de
preparare (intern si extern) iar comutatorul
interior va opri ambele zone de preparare
dupa ce butonul a fost setat in pozitia 0.

*optional
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Indicator pentru zona de preparare

Daca temperatura zonei de preparare
depaseste 50°C, acest lucru este semnali-
zat de un indicator ce se va aprinde pentru
zona respectiva.

Atunci cand indicatorul de caldura se aprin-
de, acesta avertizeaza utilizatorul asupra
zonelor de preparare fierbinti.

Timp de 5 — 10 minute dupa oprirea zonelor
de preparare, veti avea caldura remanenta
ce poate fi utilizata de exemplu pentru a
incalzi sau pentru pastra alimentele calde
fara a porni o alta zona de preparare.

000000000000000000

Indicator zona preparare



UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu circulare automata a
aerului (include un ventilator si un
element de incalzire cu ventilator
ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.
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Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit

\O,
r sy
* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

@® Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

Se va reduce varsarea alimentelor in
interiorul cuptorului.

Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit

Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

Ventilator si gratar pornite
Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

MopxapuBaHvie NPoV3BOANTCS NPU 3aKPbITON
OBepue gyxosku.ventilator si gratar. Aceasta
functie permite accelerarea procesului de
prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.
Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la
cuptor.

=
Py



UTILIZARE

Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile AN A (" insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

Gratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

Gratar combinat (gratar si ele-
ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

ERE

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

| ||

Elementul de incalzire supe-
rior si inferior pornite
Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.

| |
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Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii A pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia
de incalzire rapida, in interiorul
cuptorului nu trebuie sa se afle nici
o tava sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:

@ Setati butonul pentru functii pe pozitia
marcata cu [ ™ sau ¢

@ Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

@ Introduceti tava pe nivelul potrivit de pre-
parare, iar daca frigeti pe gratar introduceti
pe nivelul urmator inferior o tava colectoare
(sub gratar).

@ Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei [
si a gratarului combinat ™ , tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator " trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de

200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului
inchisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

UTILIZAREA ROTISORULUI*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigeri™™, 7~ ,

Pentru a prepara mancarea :

@ puneti tepusa si asigurati-o cu furca

@ inserati cadrul la nivelul , Ill , al cupto-
rului

@® amplasati tepusa pe cadrul

@ introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunzatoa-
re a aragazului veti avea o influenta semnifi-
cativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata aragazul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
»*" 1,0”. Nu curatati aragazul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

Plita ceramica

® Plita trebuie sa fie curatata periodic, dupa
fiecare utilizare. Daca este posibil, este re-
comandabil ca plita sa fie spalata atunci
cand inca este calda (dupa ce indicatorul
pentru zona de preparare se stinge). Nu
permiteti ca plita sa devina foarte patata, in
special din cauza lichidelor care au dat in
foc si au ars.

® Atunci cand curatati, nu utilizati agenti de
curatare cu efect abraziv puternic, cum ar fi
pudrele de curatare ce contin abrazivi, com-
ponente abrazive, perii de sarma, etc. aces-
tea pot zgaria suprafata plitei, provocand
avarii ireversibile.

Nu utilizati substanta de curatare “Cillit” pen-
tru a curata cuptorul.

® Suprafetele mari de murdarie care sunt
dificil de indepartat pot fi curatate cu ajutorul
spatulei speciale; aveti grija sa nu avariati
cadrul plitei.

e
Q
™ O
Spatula pentru curatarea plitei

<
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Atentie! Lama ascutita trebuie sa fie pro-
tejata intotdeauna prin ajustarea capacului
(impingeti cu degetul mare). Va puteti rani,
aveti grija atunci cand utilizati acest obiect
—nu il lasati la indemana copiilor.

® Sunt recomandate produsele usoare
de curatat si spalat, cum ar fi lichidele sau
emulsiile pentru indepartarea grasimilor.
In particular, sunt recomandate produsele
speciale de curatare, COLLO Luneta, Sidol
Stahlglanz, Stahl-Fix pentru spalare si cu-
ratare si Cera-Fix pentru intretinere. In ca-
zul in care produsele recomandate nu sunt
disponibile, puteti utiliza o solutie de apa cu
detergent lichid sau produse de curatare a
chiuvetelor din otel inoxidabil.



CURATARE SI INTRETINERE

Cuptor

@ Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fieca-
re utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti
lumina din interiorul acestuia pentru a avea
0 mai buna vizibilitate

@ Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa de
detergent lichid.

@® Curatare cu abur:

- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.

-Inchideti usa cuptorului.

-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.

-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.

-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.
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Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

@® Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@”/,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

@ Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-I.
@® Desurubati becul, introduceti altul nou

— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V

- Putere 25 W

- Filet E14.

-
Sy
Becul pentru cuptor

@ |Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
@ Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la inte-
riorul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea usii
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Scoaterea panoului interior din sticla

Desurubati si slabiti dispozitivul de prindere
din plastic care se afla in coltul de sus al usii.
Scoateti geamul de la cel de-al doilea meca-
nism de blocare si indepartati-l. Dupa cura-
tare, introduceti si blocati panoul din sticla si
infiletati la loc mecanismul de blocare.

Scoaterea panoului interior din sticla



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea aragazului, trebuie
sa:

Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
aragazului sa fie realizata la un centru
de service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,

Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a aragazului.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

@ Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului

@ Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza

@ Apelati la un centru de service autorizat

@® Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din
tabel

PROBLEMA CAUZA ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza Nu este alimentat. Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

Vezi timpul curent (vezi

2. Afisajul programatorului Aparatul a fost deconectat de " .
Utilizarea programatorului)

clipeste “0:00”". la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

3.Lumina cuptorului nu func- ) Infiletati becul sau inlocuiti-|
tioneaza. Becul este slabit sau ars. (vezi “Curatare si intreti-

nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

® Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu aragazul.

@ Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

@® Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

@ Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

® Inainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

@® Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

@® Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

@® Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

@® Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra )\

TIPUL DE PRAJITURA : )\ PREIPM:RAII:E
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- il
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri
Functiile cuptorului: prajituri (element de incalzire superior si inferior i

+ ventilator) =

TIP PREPARARE TEMPERATURA [TIMP PRE_PARARE
[°C] [min]

Coacere in tavi

Bezele 80 60-70
Pandispan 150 65-70
Fursecuri 150 60-70
Prajitura cu foi 150 25-35

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit 150 40-45
Blat crocant 150 30-45
Prajitura cu fructe 150 40-55
Blat pentru tort 150 30-40

Rumenirea carnii

Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra

DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U |m v | wm |
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) )

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE 'EM P: ED;EIP! RE E[Pl IA"RA” !IREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator N):'\ @
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°cl PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni aragaz (IxLxA)

Capacitate utila cuptor*
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

FISE TEHNICE

400/230V ~ 50Hz
Maxim 10,1 kW
60/60/85cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 47 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [cm?]
FCCé6* A 0,75 53 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)

59




Amica Wronki S.A.
Monbla, 64-510
Yn. MuukeBuua, 52
Ten. + 48 67 25 46 100
c¢akc + 48 61 85 53 101



